Linia XP900
Frytownice 1x23L i 2x23L (GAZ)

Electrolux XP900 oferuje ponad 120 modeléw urzadzen do profesjonalnego wykorzystania, ktorych jakos¢ konstrukgcji
gwarantuje najwyzszy poziom wydajnosci, niezawodnos$¢, energetyczne oszczednosci. Design zaproponowany
zostat z uwzglednieniem surowych standardow bezpieczenstwa oraz ergonomii sterowania. Koncepcja linii XP900 wynika
ze sprawdzonej modularnosci wszystkich elementéw a uzytkownikom zapewnia wiele mozliwosci zestawienia nie tylko

w ramach samej linii, ale réwniez w kompatybilnosci z elementami linii XP700. Electrolux XP900 jest idealnym
rozwigzaniem dla stotéwek szkolnych, szpitali, placowek hotelowych i restauracji, ktére wymagajg nowoczesng
technologie z energetycznie optymalizowang wysokg wydajnoscia. Rzecza naturalng jest mozliwos¢ instalacji prawie
wszystkich rodzajéw: na nézkach, na cokole budowlanym, na pomoscie, na systemie konsolowym Cantilever.
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® Grubos¢ blach gornej ptyty - 2mm,
wyprodukowano ttoczeniem z
jednego kawatka blachy
nierdzewne;j.

® Zewnetrzna konstrukcja w catosci
wyprodukowana ze stali nierdzewnejz
wykonczeniem powierzchniowym
polerowaniem Scotch Brite.

® Posredni system ogrzewania z
elementami grzejnymi poza komora.
System ten obniza zuzycie oleju
(-30%), zapewnia wyzsze
bezpieczenstwo pracy przy
czyszczeniu komory, przy$piesza
rozbieg urzadzenia na wymagang
temperature, zapewnia réwnomierng,
dystrybucje ciepta w oleju.

* Model 391084 - model z
rurkowymi palnikami w komorze ,
nadajacy sie do przygotowania
produktow w grubej panierce.

® "V-ksztalt komory": komora z
efektywng zimng strefa.

® Piezo zapalanie.

391079

* Modele wolnostojace na podstawie:
oproznianie oleju poprzez podstawe
do pojemnika zbiorczego (w cenie).

* Termostat bezpieczenstwa dla
przypadku przegrzania kapieli
olejowe;j.

® Palniki ze stali nierdzewnej z
najkorzystniejszym spalaniem i
bezpiecznikiem na wypadek przerwy
w dostawie gazu.

® Zakres temperatur: 120°-190°C
(model z rurkowymi palnikami 110°C -
190°C).

® Kazda komora smazenia - 2
chromowane kosze.

® Podstawa wyposazona w drzwiczki.
* Wszystkie modele gazowe sg
standardowo przygotowane do
podtaczenia na gaz ziemny. Prosta
konwersja na propan-butan (dysze
stanowig cze$¢ standardowej
dostawy).

® Wszystkie modele z prostokagtnymi
bocznymi krawedziami (ciete
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technologig laserowg), umozliwiajace
doktadne wpasowanie sekcji.

® Ksztatt tylnej $ciany urzadzenia
przystosowany do fatwego rozrzadu
mediow za sekcjg do gotowania.

® Podejscie dla serwisu do gtéwnych
komponentéw w przedniej Scianie
urzadzenia.

* Nogi ze stali nierdzewnej z
mozliwoscig nastawienia wysokosci
(+50mm).

® Ochrona przeciwko przedostawaniu
sie wody IPX5.

® Urzadzenia ze znakiem (€.

® Recykling 98%.



Linia XP900

Frytownice 1x23L i 2x23L (GAZ)

391079 391080 391084
DANE TECHNICZNE
Zasilanie Gaz Gaz Gaz
Wymiary zewnetrzne - mm
szer. 400 800 400
gt. 930 930 930
wys. 850 850 1200
regulacja wysokosci 50 50 50
llo$¢ komor 1 2 1
Wymiary uzytkowe komory - mm
szer. 340 340 350
gt. 400 400 400
wys. 575 575 365
Zawor bezpieczenstwa z termoparg . . .
Ogranicznik temperatury . . .
Moc - kW
gaz 20 40 19
Waga netto - kg 57 115 65
Rurkowe palniki .
WYPOSAZENIE STANDARDOWE
DRZWI| DO OTWARTEJ PODSTAWY - ELUX 1 2 1
KOSZ DO FRYTOWNICY, 2X POLOWKOWY 1 2 1
AKCESORIA
2X NIERDZ. OStONA BOCZNA 206180 206180 206180
2X NIERDZ. OSLONA DO INSTALACJI NA COKOL 206157
4 NOZKI DO MONTAZU NA COKOLE BETONOWYM 206210
BATERIA KOLUMNOWA Z OBROTOWA WYLEWKA 206289 206289 206289
CZOtOWA OStONA NA NOGI 1000 MM 206177
CZOtOWA OStONA NA NOGI 1200 MM 206178
CZOLOWA OStONA NA NOGI 1600 MM 206179
CZOLOWA OStONA NA NOGI 400 MM 206175
CZOtOWA OStONA NA NOGI 800MM 206176
CZOLOWA OSEONA NA NOGI-COKOL BET. 400MM 206147
CZOtOWA OSEONA NA NOGI-COKOt BET.-1000MM 206150
CZOLOWA OSEONA NA NOGI-COKOt BET.-1200MM 206151
CZOLOWA OSEONA NA NOGI-COKOL BET.-1600MM 206152
CZOtOWA OSEONA NA NOGI-COKOL BET.-800 MM 206148
DRZWI| DO OTWARTEJ PODSTAWY - ELUX 206350 206350 206350
DUZA PORECZ (POLKA DO PORCJOWANIA) 400MM 216185 216185 216185
DUZA PORECZ (POLKA DO PORCJOWANIA) 800MM 216186 216186 216186
FILTR £APACZ - GRUBY - DO 23L FRYTOWNIC 206173 206173
KONDENSATOR KANAtU DYMOWEGO S.120MM 206310 206310
KONDENSATOR KANAtU DYMOWEGO S.150MM 206246
KOSZ DO 18&23L KOMORY FRYT. linia 900 927226 927226 927226
KOSZ DO FRYTOWNICY, 2X POLOWKOWY 927223 927223 927223
NADSTAWKA DO OLEJOWEGO SPUSTU 206209 206209
NIERDZEWNA OSt ONA-PRZEDNIA (FRYT. 23L) 206203 206203
OLEJOWY FILTR DO FRYTOWNIC 206359 206359 206359
PIERSCIEN WYZNACZ. DO PRZERYWACZA CIAGU 206127 206127
PIERSCIEN WYZNACZ. DO PRZERYWACZA CIAGU 206133
PLYTA POKRYWOWA,BOCZNA,W=700,G=900 216134 216134 216134
PODPORA PODSTAWY (KOLKA DO FRYTOWNIC) 206372 206372 206372
PODWYZSZENIE KOMINKA - 400MM 206303 206303
PODWYZSZENIE KOMINKA - 800MM 206304
POKRYWA KOMORY FRYTOWNICY (23L) 206201 206201 206201
PORECZ BOCZNA 216044 216044 216044
PORECZ CZOtOWA 1200 MM 216049 216049 216049
PORECZ CZOtOWA 1600 MM 216050 216050 216050
PORECZ CZOtOWA 400 MM 216046 216046
PORECZ CZOtOWA 800 MM 216047 216047 216047
PRZERYWACZ CIAGU, SREDNICA 150MM 206132
REGULATOR CISNIENIA DO URZADZEN GAZ. 927225 927225 927225
RUSZT tAPACZ DO FRYTOWNICY 23L 960645 960645
SYLIKON | TASMA MONTAZOWA 206086 206086 206086
SZCZOTKA DO CZYSZC. ZAWORU-HD FRYTOWNICE 927227 927227
ZESTAW NOZEK Z KOLNIERZEM 206136 206136
ZMIENNIK CIAGU O SREDNICY 120 MM 206126 206126

Internet: http://www.electrolux.com/foodservice
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