Linia XP900

Plyty grillowe z piekarnikem

Electrolux XP900 oferuje ponad 120 modeléw urzadzen do profesjonalnego wykorzystania, ktérych jakosé konstrukcji
gwarantuje najwyzszy poziom wydajnosci, niezawodnos¢, energetyczne oszczednosci. Design zaproponowany
zostat z uwzglednieniem surowych standardoéw bezpieczenstwa oraz ergonomii sterowania. Koncepcja linii XP900 wynika
ze sprawdzonej modularnosci wszystkich elementéw a uzytkownikom zapewnia wiele mozliwosci zestawienia nie tylko
w ramach samej linii, ale réwniez w kompatybilnosci z elementami linii XP700. Electrolux XP900 jest idealnym
rozwigzaniem dla stotéwek szkolnych, szpitali, placowek hotelowych i restauracji, ktére wymagajg nowoczesng
technologie z energetycznie optymalizowang wysokg wydajnoscia. Rzecza naturalng jest mozliwos¢ instalacji prawie
wszystkich rodzajéw: na ndzkach, na cokole budowlanym, na pomoscie, na systemie konsolowym Cantilever.
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* Miejsca gtéownych podtaczen
dostepne z dolnej lub tylnej strony
urzadzenia.

® Dostep dla serwisu do wszystkich
gtéwnych komponentéw poprzez
przedni panel sterowania.

® Gorna ptyta wyprodukowana
ttoczeniem z jednego kawatka stali
nierdzewnej o grubosci 2mm -
zaokraglone higieniczne rogi,
poprawiona sztywnos$¢ skrecania,
wyzszy standard higieniczny.

® Zewngtrzna konstrukcja ze stali
nierdzewnej z wykoriczeniem
powierzchniowym polerowaniem
Scotch Brite finish.

® Prostokatne boczne krawedzie,
ciete laserem umozliwiajgcymi
dokfadne wpasowanie sekcji do
gotowania z kapilarng lukg pomiedzy
poszczegdinymi modutami.

® Powierzchnia grillowa z materiatu
zeliwo stalowe w kombinowanym
wykonczeniu 1/3 ryflowana, 2/3

3

o
P
Ca

o,

391071

gtadka.

® Plyty grillowe sg idealne do
przygotowania migsa, ryb i jarzyn
bezposrednim opiekanie na grillowym
elemencie grzewczym.

® Zakres temperatur

- elektryczne modele od 120°C do
280°C

- gazowe modele od 90°C do 280°C.
® Szybkie uzyskanie wymagane;j
temperatury, rownomierne roztozenie
temperatury (grubos¢ ptyty 15mm)

* W przedniej czesci ptyty grillowej
znajduje sig otwor do odprowadzania
ttuszczu i soséw do naczynia
zbiorczego. (pojemnos¢ 3L)

® Mozliwos¢ instalacji naczynia
zbiorczego z wyzsza pojemnoscig do
podstawy, jako ekstra osprzet.

® Tylna krawedz przeciwko
opryskiwaniu i skrobaki do
czyszczenia sg czescig dostawy.

® Ogrzewanie

Elektryczne modele - Elementy
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grzewcze umiejscowione
bezposrednio pod plytg grillowa,
wyprodukowane z odpornego
materiatu INCOLOY.

Gazowe modele - Gazowy zawor
termostatyczny z wysokg
doktadnoscig, chroniony ptomyk
startujacy, piezzo zapalanie.
Urzadzenie dostarczane jest
standardowo do podiaczenia na gaz
ziemny z mozliwoscig konwersji na
LPG. (dysze sg czescig std. dostawy)
® Konstrukcja elementéw sterujacych
wzbrania przedostawaniu sie wody do
srodka urzadzenia.

® Ochrona przeciw przedostawaniu
sie wody IPX5.

* Recykling 98% masy urzadzenia.
® Materiaty opakowania bez
substanciji toksycznych - CFC free.
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PIEKARNIKI

Piekarnik gazowy

® \WWewnetrzna $ciana uchylanych
drzwiczek i przestrzen wewnetrzna
wyprodukowane ze stali nierdzewne;.
® Piekarnik przystosowany do GN2/1.
(standardowe wymiary)

® 3 poziomy umieszczania potek.

® Palniki pod 6mm zeliwng ptytg
grzewcza, ktéra zapewnia
réwnomierne podgrzanie, umozliwia
umiejscowienie brytfann bezposrednio
na dnie bez ryzyka przysmazenia, a
przys$piesza rozbieg na nastawiong
temperature po przypadkowym
otwarciu drzwiczek.

® Piezzo zapalanie.

® Ergonomiczne sterowanie
piekarnika umiejscowione na gtéwnym
panelu..

® Zakres temperatur: 120°- 280°C.
(oznakowane w °C)

® 40mm izolacja drzwiczek piekarnika.

Linia XP900
Ptyty grillowe z piekarnikem

Piekarnik gazowy konwekcyjny

® WWewnetrzna $ciana uchylanych
drzwiczek i przestrzen wewnetrzna
wyprodukowane ze stali nierdzewne;.
® Piekarnik przystosowany do 2
GN2/1. (standardowe wymiary)

® wigcznik wentylatora WE/WYL ze
Swietlng sygnalizacjg wiaczenia.

® Palniki pod emaliowang ptytg
grzewcza, ktéra zapewnia
rébwnomierne podgrzanie, umozliwia
umiejscowienie brytfann bezposrednie
na dnie bez ryzyka przysmazenia, a
przy$piesza rozbieg na nastawiong
temperature po przypadkowym
otwarciu drzwiczek.

® Piezzo zapalanie.

® Ergonomiczne sterowanie
piekarnika umiejscowione na gtéwnym
panelu.

® Zakres temperatur: 120°- 280°C.
(oznakowane w °C)

® 40mm izolacja drzwiczek piekarnika.

Piekarnik elektryzny

® Nierdzewny uchwyt piekarnika.

® Termostatem sterowana
temperatura w zakresie 110°-285°C.

® Palniki pod 5mm zeliwng ptytg
grzewcza, ktéra zapewnia
réwnomierne podgrzanie, umozliwia
umiejscowienie brytfann bezposrednie
na dnie bez ryzyka przysmazenia, a
przyspiesza rozbieg na nastawiong
temperature po przypadkowym
otwarciu drzwiczek.

® Dolne i gorne ogrzewanie.

® Wewnetrzna $ciana uchylanych
drzwiczek i przestrzeh wewnetrzna
wyprodukowane ze stali nierdzewnej.
® Piekarnik przystosowany do GN2/1.
® 3 poziomy umieszczania potek.

® Ergonomiczne sterowanie
piekarnika umiejscowione na gtéwnym
panelu.

® 40mm izolacja drzwiczek piekarnika.
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DANE TECHNICZNE
Zasilanie Gaz Gaz Elektryczny
Piekarnik gazowy gazowy konwekcyjny elektryczny
Wymiary zewnetrzne - mm

szer. 800 800 800

gt 930 930 930

Wys. 850 850 850
Powierzchnia robocza ptyty grzewczej - mm

szer. 730 730 730
Powierzchnia piyty grzewczej - mm

gt 700 700 700
Spadzista ° . °
Komora piekarnika - mm

szer. 575 560 575

gt 700 680 700

wys. 300 270 300
Piekarnik

zasilanie cieplne - kW 8.5 10.5 6
Piekarnik

min-maks temperatura - °C 120, 280 120, 280 120, 280
Zasilanie cieplne ptyty grzewczej - kW 20 20 15
Piekarnik

zasilanie cieplne - kW 8.5 10.5 6

temperatura min-maks - °C 120, 280 120, 280 120, 280
Zuzycie energii min, maks.- kWh
Zuzycie gazu (G20) min, maks. - m /godz. 3.02 3.02
Moc - kW

gaz 28.5 30.5

zainstalowana-elektr. 0.19 21
Waga netto - kg 171 171 171
| Napiecie zasilania 230 V, 1N, 50/60 400V, 3N, 50/60

Internet: http://www.electrolux.com/foodservice
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Linia XP900
Ptyty grillowe z piekarnikem

391052 391060 391071
WYPOSAZENIE STANDARDOWE
PRZYRZAD DO CZYSZCZENIA PLTY GLAD. CHROM 1 1 1
PRZYRZAD DO CZYSZCZENIA PLYTY RYF. CHROM 1 1 1
RUSZT CHROM. 2/1 GN,KONW. PIEKARNIK 1
RUSZT CHROMOWANY 2/1 GN 1 1
AKCESORIA
2X NIERDZ. OSL.ONA BOCZNA 206180 206180 206180
2X NIERDZ. OSEONA DO INSTALACJI NA COKOL 206157 206157 206157
2X PLYTA BOC. SERW. PRZESTR. KOLO SCIANY 206181 206181 206181
2X PLYTA BOC. SERW. PRZESTRZENI, TYL-TYL 206202 206202 206202
4 NOZKI DO MONTAZU NA COKOLE BETONOWYM 206210 206210 206210
BATERIA KOLUMNOWA Z OBROTOWA WYLEWKA 206289 206289 206289
CZOLOWA OSEONA NA NOGI 1000 MM 206177 206177
CZOLOWA OSEONA NA NOGI 1200 MM 206178 206178 206178
CZOLOWA OSEONA NA NOGI 1600 MM 206179 206179 206179
CZOLOWA OStONA NA NOGI 800MM 206176 206176 206176
CZOLOWA OSEONA NA NOGI-COKOL BET.-1000MM 206150 206150 206150
CZOLOWA OStONA NA NOGI-COKOL BET.-1200MM 206151 206151 206151
CZOLOWA OSEONA NA NOGI-COKOL BET.-1600MM 206152 206152 206152
CZOLOWA OSEONA NA NOGI-COKOL BET.-800 MM 206148 206148 206148
DUZA PORECZ (POLKA DO PORCJOWANIA) 400MM 216185 216185 216185
DUZA PORECZ (POLKA DO PORCJOWANIA) 800MM 216186 216186 216186
KONDENSATOR KANAtU DYMOWEGO S.150MM 206246 206246 206246
NADST. BATERI WODOCIAGOWEJ LINIA 900 206290 206290 206290
NADSTAWKA SPUSTU PLYTY GRILLOWEJ- 1/1MOD 216153 216153 216153
PIERSCIEN WYZNACZ. DO PRZERYWACZA CIAGU 206133 206133 206133
PIERSCIEN WYZNACZ. DO PRZERYWACZA CIAGU 206127 206127 206127
PLYTA POKRYWOWA,BOCZNA,W=700,G=900 216134 216134 216134
PODWYZSZENIE KOMINKA - 800MM 206304 206304 206304
PORECZ BOCZNA 216044 216044 216044
PORECZ CZOtOWA 1200 MM 216049 216049 216049
PORECZ CZOLOWA 1600 MM 216050 216050 216050
PORECZ CZOtOWA 800 MM 216047 216047 216047
PRZERYWACZ CIAGU, SREDNICA 150MM 206132 206132 206132
PRZYRZAD DO CZYSZCZENIA PLTY GLAD. CHROM 164255 164255 164255
REGULATOR CISNIENIA DO URZADZEN GAZ. 927225 927225
RUSZT CHROM. 2/1 GN,KONW. PIEKARNIK 206243
RUSZT CHROMOWANY 2/1 GN 164250 164250
SYLIKON | TASMA MONTAZOWA 206086 206086 206086
WSPORNIK DO SYSTEMU MOSTKOWEGO 1000 MM 206138
WSPORNIK DO SYSTEMU MOSTKOWEGO 1200 MM 206139
WSPORNIK DO SYSTEMU MOSTKOWEGO 1400 MM 206140
WSPORNIK DO SYSTEMU MOSTKOWEGO 1600 MM 206141
WSPORNIK DO SYSTEMU MOSTKOWEGO 400 MM 206154
WSPORNIK DO SYSTEMU MOSTKOWEGO 800 MM 206137
ZESTAW NOZEK Z KOLNIERZEM 206136 206136 206136
ZMIENNIK CIAGU O SREDNICY 120 MM 206126 206126 206126
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Linia XP900
Ptyty grillowe z piekarnikem
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Linia XP900
Ptyty grillowe z piekarnikem
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Linia XP900
Ptyty grillowe z piekarnikem
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