Nr pozyciji

E] Electrolux Nr modelu
Nazwa
air-o-convect Touchline Nr SIS
air-o-convect Touchline 6GN1/1 Al

(elektryczny)

& Electrolux

air-o-convect§

air-o-convect Touchline

air-o-convect Touchline 6GNI1/1 (elektryczny)
266200 (AOSO6IEKAT) Elektryczny piec AIR-O-
CONVECT (TOUCH), 6
GNI1/1, zmywanie komory
pieca (4 programy)

APROBATA

Podstawowa charakterystyka

» Cykl konwekcyjny suchy (maks. do 300 °C) idealny
do pieczenia przy niskiej wilgotnosci. Cykl
konwekcyjno-parowy - automatyczny nawilzacz
(11 ustawien) do wytwarzania pary natryskiem bez
bojlera.

-0 = brak dodatkowej wilgoci (suche pieczenie)

-1-2 = niska wilgotno$c¢ (mate kawatki miesa, i ryby)

-3-4 = $rednio-niska wilgotnos$¢ (duze kawatki
miesa, odgrzewanie, grillowany kurczak)

-5-6 = $rednia wilgotnos$¢ (warzywa au gratin,
pierwszy krok do grillowania miesa i ryby)

-7-8 = $rednio-wysoka wilgotnos¢ (duszone
warzywa)
-9-10 = wysoka wilgotno$¢ (duszone mieso,

gotowane ziemniaki w mundurkach)

e Programowanie: mozliwo$¢ zapisu do 1000
przepisow w pamieci pieca dla zapewnienia
mozliwosci odtworzenia tego samego przepisu w
dowolnym czasie. Zawiera tez gotowanie w 16
krokach dla kazdego przepisu.

* Zmienna predkos$¢ wentylatora: dostepna petna
predkos$¢, potowa predkosci oraz wentylacja
pulsacyjna.

e Funkcja utrzymania
zakonczeniu cyklu.

e Automatyczna i reczna aktywacja szybkiego
schtadzania przy przechodzeniv z wyzszej
temperatury gotowania do nizsze;j.

* Funkcja MultiTimer z mozliwos$ciq zarzqgdzania do
14 réznych cykli gotowania. Mozliwo$¢ zaprogramowania
do 70 MultiTimer ustawien.

e q@ir-o-clean™ - automatyczny wbudowany system
mycia komory pieca (4 programy) z funkcjami
"ekologicznymi" dla oszczednosci energii, wody i
nabtyszczacza.

e Zarzqdzanie danymi HACCP.

e Ztqcze USB: do pobrania HACCP i FSC z piecq,
do wysytani przepisow, oraz ustawien systemowych
pieca.

e air-o-flow: $wieze powietrze z zewnaqtrz jest
kierowane do wentylatora o dwoch funkcjach,
zostaje wstepnie nagrzane, a potem wepchniete
do komory gotowania dla zapewnienia
rownomiernego procesu gotowania.

¢ Jednoczujnikowa sonda temperatury rdzenia.

* Cecha "Make-it-mine" umozliwia uzytkownikowi
personalizacje wszystkich gtéwnych interfejsow
uzytkownika w trybie "ustawien" oraz zablokowanie
edycji i usuwania zapisanych programow.

* Wyposazony w prowadnice na pojemniki 1/1GN,
rozstaw 65 mm.

cieptej zywnosci po

Electrolux Professional
www.professional.electrolux.com
foodservice@electrolux.com
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E] Electrolux

Konstrukcja

* |IPX5 - certyfikacja zabezpieczenia przed rozbryzgami
wody dla tatwego czyszczenia.

« Konstrukcja w catoséci ze stali nierdzewnej 304 AlSI.

* Bezszwowa higieniczna komora gotowania z wszystkimi
zaokrgglonymi narozami dla tatwego czyszczenia.

* Podwdjne drzwi ze szkta termicznego, o konstrukciji
otwartej ramy dla zapewnienia, ze zewnetrzna ptyta
drzwi bedzie chtodna. Wewnetrzne szkto w drzwiach
mocowane na zawiasach, tatwe do zwolnienia dla
tatwego czyszczenia.

* Przednipanelnazawiasach dlatatwego dostepu w celu
serwisowania gtéwnych komponentow.

Opcjonalne akcesoria

¢ Nierdzewny AlS1304 okap wentylacyjny PNC 640791
nad piec konwekcyjno-parowy air-o- U
system 6&10 GNI1/1 podtuznie, bez
wentylatora.
¢ Nierdzewny AlSI1304 okap wentylacyjny PNC 640792
nad piec konwekcyjno-parowy air-o- U
system 6&10 GNI1/1 podtuznie, z
wentylatorem i sondg wilgotnosci dla
automatycznej regulacji obrotow,
witgcznie z filtrami.

¢ - NOTTRANSLATED - PNC 920002
¢ - NOTTRANSLATED - ENC 920003
e Zmiekczacz automaticzny. ENC 921305
+ Zywica do zmiekczacza wody. ENC 921306

« Komplet kétek do podstawy pieca
konwekcyjno-parowego Air-O-Steam
6&10xGNI1/1

*« Wdzek przystosowany do pieca
konwekcyjno-parowego Air-O-Steam
6&I0GNI1/1

» Stelaz przystosowany do wézkow piecaPNC 922005
(Wraz z kotkami) - 6xGN1/1 - rozstep 65 0
mm

» Stelaz przystosowany do woézkow piecaPNC 922008
(wraz z kotkami) - 5xGNI1/1 - rozstep 80 O
mm

* Komplet 4 ndg z mozliwosciq
nastawienia do Air-O-Steam
6&10x1/1GN

» Nierdzewny ruszt GN 1/1 - Komplet 2
sztuk, do pieca konwekcyjno-parowego
z generatorem pary

* Prowadnice blach do podstawy
6-10xGN1/1 - Air-O-Steam

» Ruszt do pieczenia catych kurczakow - PNC 922036
Komplet 2 sztuk (GN1/1) - az do 8 sztuk O
kurczakdéw z normowang wagq 1.2kg na
jeden ruszt

» Stelaz na 5 blach piekarniczych PNC 922065
40x60cm - do piecow konwekcyjno- 0
parowych 6xGN1/1 - rozstep 80mm,
wraz z kotkami.

¢ Prowadnica dla stelazu do piecow
konwekcyjno-parowych AOS
6&10xGN1/1 i uchwyt do manipulacji ze
stelazem

¢ Ruszt na cate kurczaki, GN1/2 - az 4
kurczaki o wage 1.2 kg na ruszt.

C€

PNC 922003
O

PNC 922004
g

PNC 922012 O
PNC 922017 O

PNC 922021 O

PNC 922074
d

PNC 922086
O

air-o-convect Touchline
air-o-convect Touchline 6GN1/1
(elektryczny)

Zestaw do potgczenia detergentéw do PNC 922169 O
pieca

Prysznic do piecow konwekcyjno-parowychPNC 922170 O
- zawijany, do montazu pod piec

konwekcyjno-parowy, nie nadajagsie dla

20xGN 1/1i GN 2/1

Prysznic do piecow konwekcyjno-parowychPNC 922171 O
- do bocznego montazu k piecom
konwekcyjno-parowym, odpowiedni dla
wszystkich typow piecow konwekcyjno-
parowych

Filtr ttuszczowy do piecow konwekcyjno-
parowych 6xGN 1/1

Blacha (600x400x38), perforowana w 5
liniach (np. na 5 bagietek), aluminiowa z
sylikonowq nieprzyczepnqg warstwa.
Blacha (400x600x20), zamknieta ze
wszystkich 4 stron, perforowana,
aluminiowa

Blacha (400x600x20), zamknieta ze
wszystkich 4 stron, petna, aluminiowa
Otwarta podstawa z prowadnicami na GN PNC 922195 O
pojemniki, do piecow konwekcyjno-
parowych Air-O-Steam 6&10xGN1/1
Kosz na zbiornik z detergentem -
montowany na $cianie

Kosz na zbiornik z detergentem na
wsporniku - do podstawy otwartej pieca
6/10GN

Podstawa zamknieta dla piecow 6110 GN  PNC 922223 [
1N

Podstawa podgrzewana z nawilzaniem dla PNC 922227 [
piecow 610 GN 1/1

Kosze do frytowania (Komplet 2 sztuk) do  PNC 922239 [
piecow konwekcyjno-parowych

Cieplne ostanianie paneldw sterowania
piecoéw konwekcyjno-parowych w zestawie
AIR-O-STEAM DUO w uporzqgdkowaniu
6xGN1/1 na 6xGNI1/1

Cieplne ostanianie paneldw sterowania
piecoéw konwekcyjno-parowych w zestawie
AIR-O-STEAM DUO w uporzqgdkowaniu
6xGN1/1 na 10xGN1/1

Filter panelu sterujgcego do piecow
podtuznych 6&I0GNI1/1.

Cieplne ostanianie panelu sterowania
piecow konwekcyjno-parowych 6xGN1/1
System dwustopniowego otwierania drzwi PNC 922265 U
do piecow konwekcyjno-parowych z
podtuznym uktadaniem pojemnikéw GN
(do 6x1/1, I0GN1/1i10x2/1)

Ruszt do pieczenia catych kurczakow,
GN1/1 - az do 8 sztuk kurczakow z
normowang wagq 1.2kg na jeden ruszt
HACCP konektor (wewnetrzny i zewnetrzny PNC 922275 0O
z kablami) do podtgczenia na system
Electrolux Ekis - do poziomu ster. Bi C. (w
wersji A konektor standardowo jest czesciq
dostawy urzgdzenia)

Sonda USB do Sous-Vide gotowania
Stelaz 6 GN 1/1 piekarniczy

Sada montaz. Do odptywu do piecow
6GN1/1, 10GN1/1, albo T0GN2/1

Prowadnice do podstawy
6&I0GN1/1-400x600.

PNC 922177 O

PNC 922189 O

PNC 922190 O

PNC 9221910

PNC 922209 O

PNC 922212 O

PNC 922244 O

PNC 922245 0

PNC 922246 O

PNC 922250 O

PNC 922266 00

PNC 922281 O
PNC 922282 00
PNC 922283 [

PNC 922286 [

air-o-convect Touchline
air-o-convect Touchline 6GN1/1 (elektryczny)

Firma zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w produktach bez wcze$niejszego

powiadomienia. Wszystkie informacje sq prawidtowe na czas wydruku.
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Wozek przystosowany do pieca PNC 922287
konwekcyjno-parowego z pojemnikiem [

na ttuszcz, soki.

Ruszt do pieczenia 28 sztuk ziemniekow PNC 922300

w ciatosci (GN 1/1) O
Zestaw do ustawienia piecéw 6 GN1/1 PNC 922319
(elektryczny) na 6&10 GN1/1 O

(elektryczny). Potqczenie zewnetrzne
do dozownikéw do zmywania komory
pieca

Zestew nozek z kotnierzem PNC 922320
ad

Pojemnik do wypieku H =100 mm PNC 922321
ad

Wdzek do stelazu do piecow PNC 922323

ustawionych w stos (dla pieca O
ustawionego na dole)

Ruszt do pieczenia na roznie, 4 dluge PNC 922324
widel)ce w standardzie (do piecow "longd

wise"

Ruszt do pieczenia na roznie (bez PNC 922326
0

widelcow)
4 dtuge widelce do rusztu do pieczenia PNC 922327
na roznie g

Pojemnik do ttuszczu GN 1/1, H = 40 mm PNC 922329
a0

Podstawa na nézkach do piecow PNC 922330
ustawionych w stos 2 x 6 GN 1/1 (H = O

250 mm)

Podstawa na koétkach do piecow PNC 922331
ustawionach w stos 2 x 6 GN 1/1 (H = O

250 mm)

Zestaw 4 kotek do piecodw ustawionach PNC 922333
w stos 2 x 6 GN 1/1, albo 6 GN 1/1 ponad[
10 GN 1/1
Wedzarnia do pieca PNC 922338
O

Filtr wodny do pieca - 2 membrany PNC 922342
g

Zewnetrzny filtr do odwrdconej osmozy PNC 922343

- 2 membrany ad

- NOTTRANSLATED - PNC 922347
O

Wielofunkcyjny hak PNC 922348
O

C€

air-o-convect Touchline
air-o-convect Touchline 6GN1/1
(elektryczny)

air-o-convect Touchline
air-o-convect Touchline 6GN1/1 (elektryczny)
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air-o-convect Touchline
air-o-convect Touchline 6GN1/1

Elektryczne

Napiecie zasilania:
266200 (AOSO6IEKALI)
Moc catkowita:

Woda:

Podtqgczenie wlotu wody "CW™:
Twardos¢ catkowita:

Cisnienie (min-max):

Odptyw "D™:

(elektryczny)

400 V/3N ph/50/60 Hz
101 kW

3/4"
5-50 ppm
1.5-4.5 bar
1"/4

Electrolux zaleca uzywa¢ wode uzdatniong,
na podstawie sprawdzenia konkretnych warunkéw wody zasilajgcej.

Instalacja:

Odstep:

Zalecany odstep urzgdzenia dla
serwisowania:

Pojemnos¢:

llos¢ i typ rusztow:
Maks. zatadunek:

Kluczowe informacje:

Wymiary zewnetrzne, wysokos¢:
Wymiary zewnetrzne, szerokos¢:
Wymiary zewnetrzne, gtebokos¢:
Ciezar netto:

Odlegtos¢ miedzy prowadnicami:
Maks. temperatura:

Konwekcja:

Gotowanie na parze:
Konwekcja/gotowanie na parze:
Gotowanie i podtrzymanie:
Regulacja wilgotnosci:
Regeneracja:

Gotowanie na parze w niskiej
temperaturze:

Sonda do miegsa:

Wymiary komory, szerokos¢:
Wymiary komory, gtebokos¢:
Wymiary komory, wysokos¢:

Czas nagrzewania (cykl gorgcego
powietrza):

5 cm z tytu i prawej strony
urzgdzenia.

50 cm z lewej strony.

6 x GN1/1
30 kg

808 mm
898 mm
915 mm
116.45 kg
65 mm
300°C
tak

tak

tak

tak

tak

tak

tak

tak (1-punktowa)
460 mm

715 mm

486 mm

215°C / 435s.

air-o-convect Touchline

air-o-convect Touchline 6GN1/1 (elektryczny)

Firma zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w produktach bez wcze$niejszego
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